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MÓDULOS INDEPENDIENTES CON RUEDAS
INDEPENDENT MODULE WITH WHEELS 
MODULES INDÉPENDANTS AVEC ROULETTES

OPCIÓN DE ANTIESPUTO ILUMINADO DE DISEÑO
OPTIONAL  ILLUMINATED DESIGNER  PROTECTION COVER 
OPTION ANTI POSTILLONS AU DESIGN ILLUMINÉ

PASABANDEJAS OPCIONAL EN TODOS LOS MODELOS
OPTIONAL TRAY RAILS IN ALL MODELS
PASSE PLATS OPTIONNEL DANS TOUS LES MODÈLES

PLACA FRÍA CON BANDEJAS GASTRONORM O CUBA PLANA
COLD PLATE WITH GASTRONORM TRAYS OR FLAT PLATE 
PLAQUE FROIDE AVEC BACS GASTRONORMES OU CUVE PLANE 
SANS BACS

CONSULTAR PERSONALIZACIÓN 
ASK FOR CUSTOMIZATION

CONSULTER POUR PERSONNALISATION

SOBRE EFECTO PIEDRA DE HPL
HIGH PRESSURE LAMINATED STONE EFFECT 
DESSUS FAIT DE PIERRE HPL

MÓDULOS CALIENTES SAHARA O BAÑO MARIA
BAIN-MARIE OR SAHARA HOT MODULE

MODULES CHAUDS EN SAHARA OU BAIN MARIE

ESTANTE INTERIORES ILUMINADOS
ILLUMINATED INTERIOR SHELF

ETAGÈRE INTÉRIEURE ENLUMINÉE

PIEZA CONTRUIDA EN ACERO INOXIDABLE.
STAINLESS STEEL PROTECTION COVER 
PIÈCE CONSTRUITE EN ACIER INOXYDABLE
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OPCIÓN DE ZÓCALO ILUMINADO PARA UNA MAYOR SENSACIÓN DE LIGEREZA.
OPTIONAL INDIRECT LIGHTING BASE FOR A LIGHTNESS SENSATION 
OPTION SOCLE ILLUMINÉ POUR UNE MEILLEURE SENSATION DE LÉGÈRETÉ.

FABRICADAS EN ACEROAISI 316
MANUFACTURED IN AISI 316 STEEL

FABRIQUÉES EN ACIER AISI316

CONTACT DRY BAIN-MARIE +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROS
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BUF360P

Sayl ha diseñado complementos para dar soluciones en la pre-
sentación y conservación a temperatura óptima, para pequeños 
cócteles, buffet y autoservicio, tanto para alimentos como en 
todo tipo de bebidas. es en fr

Sayl a dessiné des compléments pour des solutions dans la 
présentation et la conservation à température optimale pour petits 
cocktails, buffets et auto-services aussi bien pour les aliments que 
pour tous types de boissons.

Sayl has designed accessories to provide solutions for the 
presentation and preservation of food & beverages for 
cocktails, buffets and self-service.
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+4ºC/+8ºC

BUF15A

+2ºC/+6ºC

BUF120IA
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+4ºC/+8ºC

BUF15E

T U   B U F F E T,  A  T U  G U S T O ! 
Y O U R  B U F F E T,  AT Y O U R  T A S T E ! 

VOTRE  BUFFET,  A  VOTRE  GOÛT !

CONTACT DRY BAIN-MARIE +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROS
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+4ºC/+8ºC

BUF65E

BUN90

BUN

+4ºC/+8ºC

BUF65A

BUN

+60ºC
BUBA

+60ºC
BUBA

+2ºC/+6ºC

BUF120IA
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Usa nuestros módulos estándar para realizar la configuración 
que más se adapte a tus necesidades, cuéntanos que nece-
sitas y nuestro equipo de ingenieros y decoradores te harán 
una propuesta a medida para que tu proyecto sea un éxito.es en fr

Utilisez nos modules standard afin de réaliser la configuration 
qui s’adapte le plus à vos besoins,dites nous ce dont vous avez 
besoin, et notre équipe d’ingénieurs et décorateurs vous fera une 
proposition afin que votre projet soit un succès.

Use our standard modules to create the set up most conve-
nient for your needs, tell us what you need and our team of 
designers and engineers will prepare a tailor-made propo-
sal that will be a guarantee for the success of your project. 

CONTACT DRY BAIN-MARIE +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROS

BUN
BUN

TE AYUDAMOS CON EL DISEÑO DE TU PROYECTO 
WE HELP YOU WITH THE DESIGN OF YOUR PROJECT 

NOUS VOUS AIDONS DANS LA CONCEPTION DE VOTRE PROJET 
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REFERENCIA 
DERECHA

REFERENCIA 
IZQUIERDA MEDIDAS VITRINA TIPO TERMOSTATO 

DIGITAL
ESTANTE 
INTERIOR RUEDAS TEMP. (FOOD 

ZONE) BANDEJAS INCLUIDAS LED MÓDULO 
BASE PASABANDEJAS ZÓCALO 

ILUMINADO

BUF65A BUF65A-I 1300x700 PLACA FRÍA SI 1 SI +4/+8ºC 3GN 1/1x65 SI

BUF15A BUF15A-I 1300x700 PLACA FRÍA SI 1 SI +4/+8ºC NO SI

BUNA BUNA-I 1300x700 NEUTRAL NO 1 SI NEUTRA NO SI

BUSA BUSA-I 1300x700 PLACA CALIENTE SI 1 SI +60ºC NO SI

BUBA BUBA-I 1300X700 BAÑO MARIA SI 1 SI +80ºC 3GN 1/1x65 SI

+60ºC

+4ºC/+8ºC

BUF65A+4ºC/+8ºC

BUF15ABUNA
BUSA+80ºC

BUBA
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BUFFETS CON AUTOSERVICIO

CONTACT DRY BAIN-MARIE +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROS
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MEDIDAS VITRINA TIPO TERMOSTATO 
DIGITAL

ESTANTE  
INTERIOR RUEDAS TEMP. (FOOD 

ZONE)
BANDEJAS INCLUI-

DAS LED MÓDULO 
BASE PASABANDEJAS ZÓCALO 

ILUMINADO

BUF65E 1300x700x1300 PLACA FRÍA SI 1 SI +4/+8ºC 3GN 1/1x65 SI

BUF15E 1300x700x1300 PLACA FRÍA SI 1 SI +4ºC/+8ºC NO SI

BUNE 1300x700x1300 NEUTRAL NO 1 SI NEUTRA NO SI

BUSE 1300x700x1300 PLACA CALIENTE SI 1 SI +60ºC NO SI

BUBE 1300x700x1300 BAÑO MARIA SI 1 SI +80ºC 3GN 1/1x65 SI

+4ºC/+8ºC
+60ºC BUF65E

+4ºC/+8ºC

BUF15E

BUNE
BUSE

+80ºC
BUBE 
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MEDIDAS VITRINA TIPO TERMOSTATO 
DIGITAL

ESTANTE INTE-
RIOR RUEDAS TEMP. (FOOD 

ZONE) BANDEJAS INCLUIDAS LED MÓDULO 
BASE PASABANDEJAS ZÓCALO 

ILUMINADO

BUF65 1300x700x900 PLACA FRÍA SI 1 SI +4/+8ºC 3GN 1/1x65 NO

BUF15 1300x700x900 PLACA FRÍA SI 1 SI +4ºC/+8ºC NO NO

BUN 1300x700x900 NEUTRAL NO 1 SI NEUTRA NO NO

BUS 1300x700x900 PLACA CALIENTE SI 1 SI +60ºC NO NO

BUB 1300x700x900 BAÑO MARIA SI 1 SI +80ºC 3GN 1/1x65 NO

BUN90 1300x700x900 NEUTRAL NO 0 SI NEUTRA NO NO

+60ºC

+4ºC/+8ºC

BUF65+4ºC/+8ºC

BUF15BUN
BUS+80ºC

BUB 
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BUFFETS BASEBUFFETS SERVICIO 

CONTACT DRY BAIN-MARIE +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROSCONTACT DRY BAIN-MARIE +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROS
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MEDIDAS TIPO TERMOSTATO 
DIGITAL

ESTANTE 
INTERIOR RUEDAS TEMP. (FOOD 

ZONE)
ESTANTES ILUMI-

NADOS
MÓDULO 

BASE PASABANDEJAS ZÓCALO
 ILUMINADO

BUF60I 1300x700x1700 FRIO VENTILADO SI 1 SI +4ºC/+8ºC 3

BUF60IA 1300x700x1700 FRIO VENTILADO SI 1 SI +4ºC/+8ºC 3

BUF60IG 1300x700x1700 FRIO VENTILADO SI 1 SI +6ºC/+10ºC 3

BUF120I 1300x700x1700 FRIO VENTILADO SI 1 SI +4ºC/+8ºC 3

BUF120IA 1300x700x1700 FRIO VENTILADO SI 1 SI +4ºC/+8ºC 3
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+2ºC/+6ºC

BUF120IA

+2ºC/+6ºC

BUF120I

+6ºC/+10ºC

BUF60IG

+2ºC/+6ºC

BUF60IA

+2ºC/+6ºC

BUF60I

BUFFETS POSTRES

CONTACT DRY BAIN-MARIE +4ºC/+80ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT BAKERY PIZZA SALSAS CHURROS

POSIBILIDAD DE CUBA PLANA
POSSIBILITY OF FLAT VAT

  POSSIBILITÉ DE CUVE PLANE (SANS BAC)

ESPECTACULAR TERMOSTATO DE GRAN TAMAÑO EN ANTIESPUTO 
BIG SIZE THERMOSTAT ON THE PROTECTION COVER 
THERMOSTAT SPECTACULAIRE DE GRANDE DIMENSION ANTI-POSTILLONS

GRAN ILUMINACIÓN INTEGRADA EN ANTIESPUTO 
GREAT LIGHTING INTEGRATED ON THE PROTECTION COVER 

ILLUMINATION IMPORTANTE INTÉGRÉE DANS LA PROTECTION ANTI POSTILLONS

PERFECTAMENTE COMBINABLE CON LA GAMA BUFFET 360
EASILY COMBINABLE WITH BUFFET 360 LINE 

PARFAITEMENT COMBINABLE AVEC LA GAMME BUFFET 360°

INTERIORES DE LOS BUFFETS ILUMINADOS CON ESTANTES PARA ALMACENAJE
BUFFET INNER PART LIGHT WITH SHELVES FOR STOCKING 
INTÉRIEURS DES BUFFETS AVEC ÉTAGÈRES POUR STOCKER.
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CONTACT +4ºC/+8ºC HIGH POWER BUFFET TAPAS SALAD DESSERT FRUIT

ESTANTE NEUTRO
NEUTRAL SHELF

ÉTAGÈRE NEUTRE
SOBRE MOLDEADO DE UNA SOLA PIEZA 
ONE-PIECE DOME 
MOULÉ D’UNE SEULE PIECE   

+4ºC/+8ºC

Ø 950mm 

Espectacular vitrina circular, especial para autoservicio en buffets. 
Muy versátil por sus pequeñas dimensiones, pero de gran capa-
cidad.

Opcional : bandejas especiales diseño buffet para optimizar el 
espacio interior.

Construidas en acero inoxidable con desagüe incorporado.

Estante intermedio neutro para aumentar su capacidad.

Sistema de iluminación de última generación; HIGH POWER 
LEDS.

Modelos compactos, sin necesidad de instalación con patas re-
gulables o ruedas.

Cúpula de metacrilato fácilmente extraíble para su limpieza.es en fr

Spectaculaire vitrine circulaire, spéciale pour auto-service en buffet,  
très versatile par ses petites dimensions mais de grande capacité.

En option bacs spéciaux design buffet pour optimiser l’espace 
intérieur.

Construite en acier inoxydable avec vidange incorporée.

Etagère intermédiaire neutre pour augmenter sa capacité.

Système d’illumination de dernière génération HIGH POWER 
LEDS.

Modèle compact, sans nécessité d’installation, avec pieds 
réglables ou roues.

Coupole en méthacrylique facilement retirable pour le nettoyage.

Spectacular circular display cabinet for self-service.
Versatile thanks to its high capacity in a reduced size .

Optional special buffet glass design trays to optimize the 
interior space.

Middle neutral glass shelf to improve the capacity. 

Compact models, no installation needed, adjustable legs 
or wheels.

Removable methacrylate dome for easy cleaning.

Strategically placed openings to improve the access to he 
food without the need to witdraw the protective dome.
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diseñada para 
un uso  360º

designed for 
360º use

conçue pour 
utilisation 360º
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MEDIDAS VITRINA BANDEJAS 
OPCIONALES

CUBA 
EMBUTIDA TERMOSTATO PROFUNDIDAD 

CUBA RUEDAS DESAGUE TEMP. (FOOD ZONE) RGB

BUF360 950x950x750 8 UNIDADES SI SI 35mm NO SI +4/+8ºC NO

BUF360P 950x950x1350 8 UNIDADES SI SI 35mm SI SI +4/+8ºC

BUF360P

CONTACT +4ºC/+15ºC OPTIONAL BUFFET DRINKS

BANDEJA BUFFET DE CRISTAL  “NO INCLUIDAS“  
GLASS DESIGN TRAYS “NOT INCLUDED” 
BACS EN VERRE DESIGN “NON INCLUS“

PVP:18€/U
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BUFFETS 360

CAPACIDAD PARA 8 BANDEJAS BUFFET
CAPACITY FOR 8 BUFFET TRAYS 

CAPACITÉ POUR  8 BACS BUFFET

BUF360


