
El control de humedad ha llegado a las vitrinas 

de Sayl para que puedas conservar los 

productos más exigentes a otro nivel . 

TOMA EL CONTROL 

Humidity control has reached the showcases

from Sayl so you can keep the

more demanding products at another level.

TAKE CONTROL

Le contrôle de l’humidité a atteint les vitrines de 

Sayl pour que vous puissiez garder les 

 produits plus exigeants à un autre niveau.

PRENDRE LE CONTRÔLE

15 ºC ~〰20 ºC

seca o humedece el ambiente con un click

dry or dampen the environment with a click

séchez ou humidifiez l’environnement en un clic

45 % rh ~〰65 % rh

chocolates | chocolates  | chocolats carnes | meat  | viande
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1 ºC ~〰4 ºC

seca o humedece el ambiente con un click

dry or dampen the environment with a click

séchez ou humidifiez l’environnement en un clic

80 % rh ~〰90 % rh

carnes | meat  | viande

4 ºC ~〰10 ºC

seca o humedece el ambiente con un click

dry or dampen the environment with a click

séchez  ou humidifiez l’environnement en un clic

70 % rh ~〰80 % rh

quesos | cheeses | les fromages


